Y7 4
>* @5 Fains
t"’?’:
* Tourte de seigle *

¥ Pain du Nord
(saumon fumé, fruits de mer)

¥ Pain d'épices A
(foie gras) 4
% Céréales figues
(foie gras)

* Seigle citron ou nature
(huitres ou fruits de mer)

¥ Blicheron bio et la Boule bio
(plat principal, gibier,...)

% Blcheron aux noix ou Seigle raisins
(fromage)

# Tourtiére aux sept fruits
(fromage ou juste pour le plaisir gustatif)

¥ Baguette de mais
% Pain d'épeautre

% Campagne Tonic
(abricots, cranberries, graines de courges)

¥ Pain de chataigne

Evasions
Gourmandes

78860 SAINT NOM LA BRETECHE
Tél: 01346207 81
www.evasionsgourmandes.fr

HORAIRES
24 décembre : 7h00 a 18h30
25 décembre : 7h00 a 13h00
31 décembre : 7h00 a 18h30
Fermé le 1* janvier
Ouvert le mercredi 4 Janvier a 7h00

Nous ne prenons pas de commandes par téléphone.
Nous vous rappelons que pour des raisons d’organisation

2 et afin de faciliter le retrait des commandes, celles-ci doivent

étre réglées a ['avance. Merci de votre compréhension.

Evasions
Gourmandes




% Omelette Norvégienne

NOS CLASSIQUES
CREME AU BEURRE

¥ Chocolat
» Café
¥ Praliné

¥ Grand Marnier
(sur commande)

J¢ Tuiles aux amandes
»¢ Mini financiers

POUR DECORER

votre TABLE DE FETE,
NOUS VOUS PROPOSONS DES

MINI BALLOTINS
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% Canapés « Spécial Fétes » NOS SPECIALITES DE BUCHES ¢
. i % Champagne
% Petits fours salés (Sabayon Champagne, compotée de fruits rouge) 3 Marrons glacés maison
. . % Le Duo i Ballotins et nos compositions
* Pains surprises (Mousse chocolat et vanille) de chocolat VALRHONA
: * Etincelant s Pralinés gourmands "
x Nave‘ttes garnies (Mousse framboise, crémeux mangue / passion, Pates de fruits
Ou a garnir biscuit madeleine) ~ ¥
¥ Tatinoise
(Bavaroise vanille, pomme caramélisée,
croustillant praliné)
NM CSP@MW * Croustille
(Mousse chocolat, croustillant praliné)
¥ Macaronade
i Stollen (Bavaroise vanille et compotée de framboise)
i Pain d'épices
b S i Tourtiére g i
aux sept fruity N > ¢ Petits fours sucrés >




